
Salade verte du producteur

Seiche snackée à la plancha

gésiers de canard,  magret  fumé et  toast  de foie gras maison

Carte

Assiette de gambas persillées 

Poisson du marché

Entrées

Plats

Poisson

Salade gasconne                   

Fois gras mi-cuit maison                                          

Omelette 
nature,  salade verte et  fr i tes maison

canard français ,  100gr

selon arr ivage,  cuit  à la  plancha

5

17

19

10,50

16,50

18,50

21

Prix nets, toutes taxes comprises - Service de 12H à 13H30 / 19H30 à 21H 

Suggestion du chef 
prix var iable

gambas décort iquées

Gravlax de saumon aux herbes fraîches 14,50



Carte

Viande 

Plats

Prix nets, toutes taxes comprises - Service de 12H à 13H30 / 19H30 à 21H 

Steak haché occitan

French burger 

Pièce du boucher grillée

150gr ,  f r i tes maison et  salade verte

250gr ,  f r i tes maison 

steak haché occitan,  salade,  tomate,  emmental  et  fr i tes maison

11

18

18,50

Confit de canard
du Sud-Ouest ,  sauce poivre de Sichuan

18,50

Entrecôte grillée
300gr ,  sauce roquefort  ou poivre ,  f r i tes maison

26

*Origine :  canard des Fleurons de Samatan

Toutes nos viandes sont des “Race à Viande” françaises
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